
LES HISTORIQUES

COMTESSE
C Ô T E S - D U - R H Ô N E  V I L L A G E S  

P U Y M E R A S

CÉPAGES :
70% Grenache - 25% Syrah – 5% Cinsault

TERROIR :

Sol argilo-calcaire sur des parcelles en coteaux 

exposées sud et sud-est à une altitude de 350 à 

460m.

VINIFICATION :

Vinification traditionnelle avec cuvaison de quinze 

jours. Ce vin est élevé pendant dix-huit mois avant sa 

commercialisation.

DÉGUSTATION :

robe pourpre et limpide, un nez de fruit avec une note de 

sous-bois et d'épices pour ce vin puissant et charpenté avec

beaucoup de rondeur et de finesse.

ACCORD METS ET VINS :

Gibier, viandes rouges et fromages.

GARDE :
5 ans.
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