
LES AUTHENTIQUES 
 

Informations logistiques 

 

LES VIGNES BLANCHES 
CÔTES – DU – RHÔNE BLANC 

CÉPAGES : 

Viognier & Grenache Blanc 

 

TERROIR : 

Sol brun calcaire, sableux ou argilo-limoneux 

sur des parcelles en coteaux exposées sud et 

sud-est à une altitude de 350 à 460m.  

 

VINIFICATION : 

Une macération pelliculaire à froid est 

effectuée avant le pressurage des raisins. Le 

vin de goutte est alors débourbé à froid avant 

de fermenter à basse température 18°. 

 

DÉGUSTATION : 

Un nez aux arômes d’acacia et d’abricot. La 

bouche révèle des notes de miel avec une 

finale acidulée. 

 

ACCORD METS ET VINS : 

Accompagne les poissons et crustacés. 

 

GARDE : 

Vin à boire jeune, sur le fruit. 
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